
食べ頃の目安

保存方法及び注意

発送時期

発送方法

注文期間：8月25日まで

発送方法：常温便での発送となります。他商品との同梱不可。
定価　ふらのメロン　大玉　2玉　６，0００円（税・送料別）

特価 （関東地区限定商品につき、他地域の場合は別途送料差額がかかります。）

ふらのメロン　大玉　2玉　５，５００円（税別・送料込）

注文先 ： 合同会社　絆
〒３３０－０８５２　埼玉県さいたま市大宮区大成町２－４５

ＴＥＬ＆ＦＡＸ：０４８－７８２－４０３４　Ｍａｉｌ：kizuna@tbz.t-com.ne.jp
ホームページ：http://www.go-kizuna.org/

銀行振り込みになります。（振込先は購入用紙に記載してあります。）

注文方法
メール、FAX、電話にて受付をしております。

常温便での発送になります。
商品代金入金確認後、収穫に合わせて順次発送致しま
すので、配達指定はお受け出来かねますことをご了承
お願い致します。

支払い方法

包丁を入れると、甘い香りと果汁が溢れ出てきます。

富良野市山部　木村農場のふらのメロン　地元タク
シー運転手イチオシのメロン

生産者
木村農場　木村　孝　北海道富良野市山部

産地　北海道富良野市

今が旬！　富良野産　木村農場のふらのメロン(秀品）
関東限定商品　大玉　2玉　5,500円(税別・送料込）

富良野市は、北海道の中心に位置し、周りを十勝連邦、大雪山脈等の山に囲まれ、年間の温度
差、昼夜の寒暖差が激しく、８月の日中は３０度以上になることもありますが、朝晩はひんや
りとした空気に包まれており、メロンの栽培には適した気候です。

　7月中旬から9月中旬を予定しておりますが、天候に
より時期がずれることがございます。

特徴
ふらのメロンは、北海道富良野で栽培されるメロンの
総称で、夕張メロンと土質が同じ土壌で栽培されてい
ます。富良野では赤い果肉のキングルビーやルピア
レッドが栽培されています。特徴として、細やかで
なめらかな果肉、メロンの歯ごたえを感じることが
でき、そして豊かな甘みが口いっぱいにとろける感
じがあります。もう一つの特徴として「日持ち」が
良く、贈答用にも適しており、痛みにくく食べ頃に
なるまでの期間が長いメロンです。

メロンの底の部分を指で軽く押して、弾力がある状態
となってからお召上がり下さい。

保存方法は、風通しのよいところで保存して下さい。
冷蔵庫で保存いたしますと、食べ頃を迎えないことが
ございます。また、冷蔵庫で冷やす場合は、食べ頃に
なってから冷やしてください。冷やしすぎると甘みが
なくなります。


